Y[l NAB IAGOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ KMBOTHU

Tecimpue
MEC EN ISOUEC 17025

Food . Ob 7.8-02
— M3BELLUTAJ O IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1S0/IEC
(co akpepuTUpPaHO MmOCTpUpame) 17025:2018 Testing

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewiTaj 6p. 017624/3 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha bapaTtenot : JKM Bogosog H. UnuHpeH
Apgpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UauHaeH

Jatym Ha 3emamse: 31.01.2024
HOatym Ha npuem: 31.01.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 017624 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeeg: Ha geH 31.01.2024 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpoK Bo4a
3a Nuerse 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nuetrbe e 3eMeHa o4 Yewma o Toanet 8o O0Y. Bpaka
MunaguHosun, Tekuja - OnwtuHa UnnHaeH.

L3

npYMepoLn.

NERAAE SN,
Il MpumepouuTe ce 3emeHM COrnacHo naaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV CraHgapam v metoau 3a 3emare Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLIM BOAa 3a N1erbe o4 NPeYUCTUTENHM CTaHULM U BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHyBatba, OTCTanysakba MM UCKAY4YBakba Of METOAOT U 04 NAAHOT 3a 3eMatkbe Ha npumepoLy: /

VI Pesynrarm:

KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — O0Y. Bpaka MunaguHosuu, Tekuja

(Mme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO

POK Ha Tpaerbe, KOAWMYecTBo)

MepHa Coo6pasHocr
WUpa. 6poj 2
A. 6poj Mapamerdu e RO Pesynrar og, Heoape FpaHuuHK 3aposonysa/
WCNUTYBAKETO | AeHocT BpeaHoOCTH Mpudatnuso/
** He 3apoBonysa
017600324 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0ONYBa
Mwupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af0BonyBsa
Bryc 1SO 13301:2018 H.O / Hema 3agosonysa
TemnepaTypa PY7.4-11x : +10,3°C / 25°C 330B0ONY8a
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU i 1,5 NTU 3apoBonysea
pH MKCEN ISO 10523:2013 7,65 / 6,5-9,5 pH 3afj0BoAyBa
EAMHULM
NoTpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 0,26 mg/L i 8 mg/L 3anoBonyBa
En. cnpoBognusoct MKC EN ISO 27888: 2007. 781 pS/cm / 2500 pS/cm 3a40B0/yBa
Amonmjak (NHa) MKC I1SO 7150-1:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3a408B0NY8a
Bep3auja: 4

! H3danue: 1
l

] Bo cuna od: 20.06.20222,
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®Y[, NNAB IABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHSE HA XPAHA U ﬂ,HJN’HOCTHKA HA

Tec rmpai

BOJIECTM KA YKMBOTHU VKCEN IO 1702
: M3BELUTAJ O4 NNABOPATOPUCKO UCIMUTYBAHE Op 104
(co akpeguTMpPaHO MOCTpUpatbE) MKCENISO/IEC
. 17025:2018

Hutputh (NO3) - MKC ISO 26777:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3a[0B0ONYBA
HutpaTh (NOs) MKC I1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 33[0B0O/YBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L f 250 mg/L 3a00BonyBa
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a0BONYBa
Peauayaned xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a040BO/NYBa

MCNUTYBaHWOT NMPUMEPOK TW 33[0BONYBa KpUTEpUyMUTe 33 BapaHWoT napamerap cornacHo MNpasunHukoT 3a GeabegHocT n KBanWUTeT Ha
BopaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH yCnoBu: O coH4YeBo ¥ 06/7a4HO O MPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHMWK 3a TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C
MocTpupareTo € U3BpLUEHO Of CTpaHa Ha:

0 KnueHt 0 ®ypa N1ab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpegnuTMpaHa me

M3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka.......t....

Hatym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopaTopucKuTe ak /
[latym Ha usaaBarbe Ha ussewrTajot: 05.02.2024

Co * ce 03HaYeHysa HeakpeaMTUPaH MeTos,

**Kora KAMHETOT He Gapa u3jaea 3a co0BPa3HOCT BO W3BELUTAJOT Ce U3BECTYBA MEPHaTa HEDAPEAEBHOCT, BO CUTE APYTY CY4aK MepHaTa HeoApeAeHOCT, Ce
NpecMeTyBa BO pesynTatoT camo no Gaparbe Ha KAMeHTOT.

*#* ca 03HauyBaaT MeToaM Kou ce fobuenn o cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja dyn Nlab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTeoTo Ha ANTY ®ya Nlab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTU 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLIYBaaT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Bapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANIYKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasW 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OA/IYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT ApPYrM UHTEpecyu Wau APYry CTPaHu H HUKO]
Hema npaso Aa BAuWjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELUHW,
HaABOPELUHU, KOMepUMjanHU, GUHAHCMCKK W APYT BUA NPUTUCOLU U BAMjaHwuja.

3a6enewra Bp. 1: Peayntature OA TeCTOBWTE Ce OAHECYBAAT Camo 3a ucnuTyBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa ce Penpoayuvpa OcBeH co
nucmeHa po3eona Ha nabopaTtopujaTa v 8O UenocT.

3abenewnra bp. 2: Nlabopatopwjata He ogrosapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouuTe AOCTaBEHW O NOAHOCUTENOT BO BaparbeTto 3a UCNUTYBatbe.

3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPWM/ 3EMatbe Ha NPUMEPOLUTE, naBopaTopujaTa He HOCK DATOBOPHOCT 33 PEMPe3EHTATUBHOCTA Ha npUMepoLmuTe,
3abenewna bp. 4: M3sewTajoT 0 NaBopPaTOPUCKOTO MCNUTYBak-E Ce 34383 BO cornacHoct co MNP 7.8 W3secTysarbe 3a pesynratv.

3abenewwxa Bp. 5: LOKONKY KNWEHTOT Hapa maeewTajoT og nabopaTopyucko MCNWTYBarLE Aa coapwn wijaea 3a coobpasmocT, nabopartopujata nocranysa
COrnacHo Npaswno 3a foHecysarbe Ha OA4/yKa 3a wajaea 33 cooBpasvoct. OBa nNpasmno e BO COMNAcHOCT co Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawu 33
fNOHecyBarbe OANyKa v M3jasa 3a coobpazHOCT W rnacu:

Mpaewno Ha GuHapHa oa/yKa 3a egHOCTaBHO npudakarke Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT € NoA rpaHnuaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3agosonysa” unu

- M3MepeHaTa BPeaHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npugarare AL=TL-, He 3aaoso0nysa "

COrNAcHO BaKEeUYKMOT NPABUIHWUK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3aBenewsra Bp. 6: CUTe akpeanTURaHKM METOAM 04 ONCeroT Ha axpeauTaumja ce objaseHm Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hadanue: 1 Bep3suja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y NAB NABOPATOPWUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tectnpume

BOHECTH KA.I H{"BOTHM AMKC BN ISOOED 17025 S
U3BELLTAJ O NNTABOPATOPUCKO UCr UTYBAE 06 7,892
(co akpepuTUpaHO MocTpuparse) MIC EN150/tEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yA. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewwTaj 6p.017624/3

MuKpoBUONOLLKa aHanusa

Mme Ha bapatenoT: JKIM Boposoa H. UnunpeH
Anpeca Ha bapartenot: ya. 9 66 UauHAeH - OnNWTHHCKa 3rpaaa UanHAaeH

g Bpoj Ha baparbe 3a UCNUTYBatbE: 017624

MponpatHo nucmo (6p, ,qawm):_]' :
| Bosep: Ha aeH 31.01.2024 rogvHa, OBNACTEHOTO nuLe Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUK 3EMAKbE Ha npwme'pbk BoAaa
33 Nuetbe 3a TeCTUparbe Ha MUKPOGUOIOLLIKa aHausa. ARy Gl

[aTym Ha 3ematrbe: 31.01.2024
[Jatym Ha npuem: 31.01.2024

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuere € 3emeHa 0/ Yewma op Toanert o OY. Bpaxa
MunaauHosLm, Tekuja, OnwTtrHa UnnuHAeH. : .

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHo NNaH 33 3emarbe Ha npumepouu: 06 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLM. ' y

IV CraHgapaM M MeToaM 32 3emarbe Ha Nnpumepouu: MEKC 1SO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepouu 3a
MUKpPOBUONOLWKA aHanmsa.

V [lononHyBatba, OTCTanyBakba UM UCKAYYyBakba Of METOAOT U 04 NAAHOT 3a 3emarbe Ha npumepoum: /

VI Pesynraru: ;
1.KapaKTepucTMKM Ha npumepoKoT: Boga 3a nuetse - OV. Bpaka MunaguHosum, Tekuja i

(UMe, TProBcKo MMe, cepuja, AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KO/IMYECTBO)

e Niepsia c&‘l_:gﬁpasuoa
n. 6poj Napamerpy Tecr ineton Peaynrar og i-leop.pege- FpaHUYHK 3aposonysa/
WCNUTYBaHETO Hoer ** BPeAHOCTH Npudarauso/
He 3agoBoNyBa

017600323 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml s 0 cfu/100ml 3af0B0NYBa.

KonubopmHu Baktepuu MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonysa

E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml J 0 cfu/100ml 3aposonyea

Enterococcus faecalis MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3apnoBonysa

Cyndutopeayuypaqkm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3aposonysa

aHaepobu /
Bpoerse MUKPOOPraHu3smn MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBoONyBa
Ha Kyntypa 22°C / i
Bpoerbe MWKPOOPraHM3mMK MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonysa
[ Ha kynTypa 37°C / )

WMCcnWTyBaHMOT NPYMEPOK M 3340BOYBa KpUTEPUYMUTE 33

KBaNuTeT Ha soAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuK Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

HapaHuUTe NapameTpu cornacHo MNpaBuaHKKOT 33 bGesbenHocT U".

Haoanue: !

‘ Bepzuja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.20222
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b W3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAME MKcéSE;.?SEJiIEC O/;?
CO aKpPeaUTMPaHO MOCTPUpParbEe g
: PeA P pup ) 17025:2018

MEC EN SOV 1025

BpemeHcku ycnoeu: O coHueso v 06Na4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEKAMBO 0 TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHuk

Temneparypa Ha naAuHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 +2°C

MocTpuparbeTo e M3BpLUEHO OA CTpaHa Ha:

0 ®ya Nlab HuKkona LIBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa metoaal ...
/vme, npeaume LeTO Koe ro U3BpLIWA0 MOCTPUP

M3paboTun: Hatawa MuneHKoBcKa......x L. L Y...... nN: AHAPea BOWKOCKA. .....ocvveviiveriiinnns

MuKkpobuonowka nabopatopuja

Aatym(n) Ha ussesysarbe Ha NabOPaTOPUCKUTE AKTUBHC 810472024 - 03.02.2024
JaTtym Ha uspasarbe Ha usselwTajot: 05.02.2024

Co * ce 03Hauyea HeaKpeaUTHPaH METoq,

**Kora knuHeToT He Bapa u3jasa 33 COOBPAZHOCT BO M3BEWITAJOT Ce U3BECTYBA MEPHATA HEOAPEAGHOCT, BO CHTE APYTM CyYan mepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo Nno Baparbe Ha KAWEHTOT.

*** ce o3HauysaaT meToau Kou ce pobueHu og cTpaHa Ha naBopaTopwuja co Koja Pya Nab uma CKNYHYEHO A0rosop 3a copaboTka

Msjasa 3a HenpucTpacHocT

Pakosogcreoto Ha [ANTY dyp Nab A00-Ckonje rapaHTUpa geKa cuTe akTUBHOCTM 33 MCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6apawara va MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBjEKTUBHM HOKasW 3a
YCOTNaceHoCT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKWTE HE MOXKAT A3 BAMjAAT APYrM WHTEPECU MAM APYrU CTPAHW U HUKO]
HemMa npaso Aa Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PE3YATATMTE OAHOCHO HEMa MpPaBo Ha 6GMNO KaKBM BHATPELUHM,

HaABOPELWHU, KOMepUuKjanHu, PUHAHCUCKW U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHKja.

3abenewsxa bp. 1: Pesyntatute of TecToBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 MCNUTYBaHWTe npumepoum. OBOj NPOTOKON He CMee [a ce penpoayurpa OCBeH O
nUcmeHa fo3sona Ha nabopatopujaTa U BO LeNocT.

3abenewra bp. 2: NlabopaTopwjata He ofiroBapa 3a BepoAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHN 04 NOAHOCMTENOT BO BapareTo 3a UCNUTYRaHhE,
3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3EMAEHE HA NPUMEPOLUWTE, NaBopaTopKjaTa He HOCKM OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTUBHOCTa Ha NpUMepoumTe.
3abenewka bp. 4: UasewTajot o NabopaToOPUCKOTO UCNUTYBatbE Ce M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysarbe 3a peaynTaTu.

3aGenewxa bp. 5: OJokonky HAveHToT Gapa w3sewTajoT of NabopaToOPUCKO MCNWTYBaH-€ A3 COApPHMW KW3jaesa 3a coobpa3snoct, nabopartopwjata nocranysa
COrNacHo MpaBw/o 3a AOHECYBakke Ha OL/YKa 3a v3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 opg ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a

[OOHecyBatkbe O4NYKa W M3jaBa 3a cooBpasHoCT U rnacv:

Mpaeuno Ha BuHapHa opayka 3a egHocTasHo npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL — ,3agoeonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Had rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoBonysa

COrNAacHO BaMEYKUOT NPaBWAHKK Ha HALLMOHANHOTO 33KOHOA3BCTBO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHW METOLM OA ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objaseHu Ha seb ctpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepawja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222
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